
 
 

 

 

平素より国営アルプスあづみの公園の運営にご理解、ご協力を賜り厚く御礼申し上げます。 

 

 

長野県産の米粉を使ったピザ生地に、旬の食材「リンゴ」か「ルバーブ」をトッピングして、ピザ窯で焼く

本格ピザです。ルバーブは酸味のある野菜で、ジャムにしたものをトッピングします。 

出来上がったピザはモチモチ、あつあつで、お昼ご飯やおやつ代わりにお召し上がりいただけます。 

（雨天時は「ほうろく」を使用して焼く場合があります） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

皆様にはご多忙中のことと存じますが、取材並びに記事掲載のほど、よろしくお願い申し上げます。 

＜お問合せ＞ アルプスあづみの公園管理センター 大町・松川地区  企画運営担当：中島・詫摩・望月 

TEL：0261-21-1212／FAX：0261-21-1214 

〒398-0004 長野県大町市常盤 7791-4    

公園ホームページ：http://www.azumino-koen.jp/ 

フェイスブックページ：https://www.facebook.com/azumino.OM  

食体験『リンゴのピザ』『ルバーブのピザ』 

2019年 11月 20日（水） 

P R E S S  R E L E AS E  

大町・松川地区 

【開 催 日】11月 23日（土）・11月 24日（日） 

【受付時間】9：30～13：30（食材がなくなり次第終了） 

【受付場所】森の体験舎食工房 

【参 加 費】500円／枚（別途入園料が必要『中学生以下は無料』） 

【ピックアップ情報】 

ライトアップキャンドルづくり 

グラスの中にガラス細工や貝殻など、好きなパーツを配置して、

オリジナルキャンドルを作成します。 

【開催日時】開催中 ～ 12月 1日(日)迄の「土・日・祝日」 

【開催時間】16:00～20:00 

【開催場所】レンタル棟 

【参 加 費】1,100円～（税別）（別途入園料が必要『中学生以下は無料』） 

ライト ON ライト OFF 

りんごのピザ ルバーブのピザ 


